
Sandwich

Frenchie    6,00€
Baguette, jambon et Emmental
Baguette, ham and emmental cheese

Façon Pan Bagnat   6,00€
Baguette, thon, crudités et mayonnaise
Baguette, tuna, raw vegetables and mayonnaise

Foccacia d’hiver Végé   5,50€
Focaccia, crudités, champignons et crémeux noisette
Focaccia, raw vegetables, mushrooms and creamy hazelnut

Pyrénéen    6,00€
Pain baguette et truite fumée bio des Pyrénées   -                             
Baguette bread with organic smoked trout from the Pyrénées

Salades

Salade César    8,00€
Salade Romaine, poulet, tomates cerises, oeuf dur, parmesan, croûtons, sauce 
césar
Romaine salad, chicken, cherry tomatoes, hard boiled egg, parmesan, croutons, 
caesar sauce 

Snack Chaud

Hot Dog    5,00€
Pain viennois, saucisse de volaille, moutarde et sauce tomate
Viennese bread, poultry sausage, mustard and tomato sauce

SNACKING • Carte Food

VEGAN buddha bowl   8,00€
Riz vinaigré, carottes, chou rouge, edamame, gingembre et sauce soja sucrée 
Vinegared rice, carrots, red cabbage, edamame, ginger, and sweet soy sauce.

Pizza 4 fromages   5,50€
Mozzarella, Emmental, Comté, fourme d'Ambert et sauce tomate au x petits légumes et 
olives
Mozzarella, Emmental, Comté, fourme d'Ambert and tomato sauce with vegetables and 
olives

Soupe de patate douce lait de coco & citronnelle 5,50€
Sweet potato soup with coconut milk and lemongrass

Fish Poke bowl   10,50€
Truite des Pyrénées Bio, oignon rouge, concombre, pois-chiches & boulgour
Organic smoked trout from the Pyrénées, red onion, cucumber, chickpeas, and 
bulgur. 
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Douceur d’hiver  4€      

Façon Paris Brest

Paris-Brest style

Mousse au chocolat & copeaux de chocolat

Chocolate mousse with chocolate shavings

Façon tarte au citron 

Lemon tart style

Fromage blanc & caramel au beurre salé

Fromage blanc with salted butter caramel

Compote de pommes et crumble aux amandes

Apple compote with almond crumble

Salade d’agrumes infusés à la verveine

Citrus salad infused with verbena

Plat chaud du chef 12€

SNACKING • Carte Food

Coquillettes à la truffe 
Truffle pasta 

Filet de lieu sauce au citron & légumes d’hiver 
Pollock fillet with lemon sauce & winter vegetables

Sauté de bœuf à la thaï
Thai-style beef sauté

Gnocchis façon bolognaise & parmesan DOP
Bolognese-style gnocchi with PDO Parmesan

Pièce du boucher à l'échalote & écrasé de pommes de terre
Butcher’s cut with shallots & mashed potatoes

Mujaddara libanaise & tartare de tomates confites
Lebanese Mujaddara with confit tomato tartare

Notre fameux poulet coco
Our famous coconut chicken

Chou-fleur tandoori & massala
Tandoori cauliflower with massala

Curry de cabillaud & riz, brocoli et épinard 
Cod curry with rice, broccoli, and spinach       

                                         

Gourmandises  3€
Brownie

Muffin pécan caramel

Muffin cœur chocolat noisettes

Cookie
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Bières

Sodas & Jus

Eaux minérales - Water

Boissons chaudes

Cafe Expresso Bio Thé Bio  Gobelet kraft  10cl  2,00 €

Bière Alaryk B i o     33cl  6,00 €
Bière Grolsch pression     25cl  3,50 €
Bière Grolsch pression     50cl  6,50 €
Demi pêche, Monaco pression    25cl  3,50 €

Ecocup consignée en sus pour le service des bières pression    1,00 €                                              

Pepsi, Pepsi Max, Seven Up, Ice Tea  Bouteille PLA 50cl  4,20 €

Colt Cola      27,5cl  4,20 €

Limonade Aubert Bio     33cl  4,20 €

Jus de fruits Bio     25cl  4,20 €

Perrier (sparkling)   Bouteille PLA. 50cl  3,50 €  
Eau Vittel (still water)   Bouteille PLA 50cl  3,00 €

SNACKING • Carte Bar

Chocolat chaud   Gobelet kraft  10cl  2,50 € 

Domaine de Lodez - 3 couleurs      16,00 €
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